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RESUMEN

El objetivo del presente trabajo fue medir peso vivo, consumo de alimento,
ganancia de peso, conversion alimenticia y mortalidad en guajolotes (Meleagris
gallopavo) con dietas a base de quelites. La investigacion se realiz6 bajo un
disefio en blogues completamente al azar con 5 tratamientos y 4 repeticiones.
Posteriormente los guajolotes se sacrificaron para determinar peso vivo, peso de
la canal caliente y fria, pH y capacidad de retencion de agua. Las canales de
despiezaron y se determind rendimiento de pechuga, pierna, muslo y otros
cortes. Se tomaron medidas de colorimetria del musculo de la pechuga y pierna.
Se realizd andlisis de varianza con P< 0.05, para las variables productivas, y
comparacion multiple de medias con el método Tukey; para las variables de la
canal y cortes de carne el método de Duncan. El tratamiento que pastore6 huaje
presento los mejores resultados en peso final, ganancia de peso y conversion
alimenticia (P>0.05); el tratamiento que tuvo acceso a la verdolaga en peso de la
canal, caliente y fria, pH y capacidad de retencion de agua (P>0.05); respecto al
rendimiento de la canal, de pechuga, pierna y muslo, el tratamiento con tuvo
pastoreo del huaje obtuvo los valores mas altos (P>0.05); en cuanto a la
produccion de masculo y color mas adecuado de la carne, lo obtuvo el tratamiento
que consumié verdolaga (P>0.05). Los resultados del presente estudio hacen
evidente que los forrajes evaluados, interactian de manera distinta en los
guajolotes, provocando respuestas en las caracteristicas productivas y en la
calidad de la carne.

Palabras clave: caracteristicas fisicoquimicas, forrajes, sistemas de produccion.



SUMMARY

The objective of this work was to measure live weight, food consumption, weight
gain, food conversion and mortality in turkey (Meleagris gallopavo) with quelite-
based diets. The research was conducted under a completely randomized block
design with 5 treatments and 4 repetition. Subsequently, the turkey beans were
sacrificed to determine live weight, hot and cold carcass weight, pH and water
retention capacity. The channels were awakened and breast, leg, thigh and other
cuts performance was determined. Colorimetry measurements of the breast and
leg muscle were taken. Variance analysis was performed with P <0.05, for the
productive variables, and multiple comparison of means with the Tukey method;
for the carcass and meat cuts variables the Duncan method. The pasture
treatment showed the best results in final weight, weight gain and nutritional
conversion (P> 0.05); the treatment that had access to purslane in carcass weight,
hot and cold, pH and water retention capacity (P> 0.05); regarding the
performance of the carcass, breast, leg and thigh, the treatment with grazing of
the huaje obtained the highest values (P> 0.05); as for the production of muscle
and the most adequate color of the meat, it was obtained by the treatment that
consumed purslane (P> 0.05). The results of this study make it clear that the
forage evaluated interacts differently in the turkey, causing responses in the
productive characteristics and in the quality of the meat.
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